“I1 fuori Menu”
Antipasti

Tartare di manzo con marmellata di fropea.
zenzero marinato, pone bruschettato
e riduzione di Burson

€ 200

Humus di barbabietola con crudite di verdure
aromatizzata allolio e voniglio

€ 800

Boccioli di manzo con sale affumicato flombato.
erbe aromatiche e pesto di pomodori secchi

€ 1000

Insalata di spinaci con pomodori confit.
prosciutto croccante. semi di girosole.
scoglie di grana ¢ mango

€ 800

Trittico casereccio
(tortino di farro e chinoa con verdure fresche.
carpaccio di girello e crostini)

€ 400




“I1 fuori Menu”
Primi

Chitarra cacio ¢ pepe con salsiccia
di Mora romognolo

€ 800

Ravioli di ricotta e spinaci al pomodoro fresco.
pesto al basiico e scoglie di grana

€ 900

Caramelle di bufala alla carbonara
di asparogi e zafferano

€ 1000

Triongoli con cremoso al culatello.
ai carciofi e pomodorini variegati

€ 1000

S’rrozzopre’ri allo scologno. stridoli e gucnciole

€ 900

Curzul dlle zucchine. melanzane ¢
polpo di pomodoro con cuore di burrata

€ 800



“I1 fuori Menu”
Secondi

filetto di manzo con erbette saltate. zabaione
salato e chips viola

€ 2000

Toglio’ro di manzo dlle 5 spetzie:
pepe roso—connello—onicz—ginzpro—szmi di finocchio
con patate rustiche

€ BOO

Toglio’ro di manzo con finocchio croccaonte.
pompelmo rosa ¢ semi di sesamo e lino

€ BOO

Coniglio alla birra rossa e polvere di pistacchio
con cipollo fritta

€ 1000



“I1 fuori Menu”
Secondi

CGdlletto farcito con salsiccia e pisTocchi cotto
a bassa Tempzro’ruro Ccon soncino e po’ro’re casina

€1400

Rosticciata di manzo con spuma di caprino sifonata.
rucola. vesuvioni e pinoli tostati

€ 400

Contorni

Radicchio tardivo alla griglia con guancidle
di Mora romagnola e ristretto di sangiovese

€ 500



