(PI' inti piaw (tutti i primi sono mantecati con parmigianc) € Cﬁﬂwfni €

%5 UL Cappelletti al profumo di timo Verdure alla griglia o Verdure gratinate
con prosciutto croccante di Mora Romagnola 10 Patate Casina (scalogno e pomodoro) o Patate al forno
AGRITURISMO ..
’ Cappellettiinbrodo ... 10 o Patate fritte o Erbette saltate o Pinzimonio Ve . 5
Resta a pranzo con noi! Cappelletti al ragi di Mora Romagnola 10 Padellata di contorniVl 7
1_- Hi [ I Cappellacci di zucca e Parmigiano Reggiano (erbette, verdure gratinate, verdure alla griglia e patate al forno)
ra meno. con f:onduta di Pa\tda.no erosmarino (V) 10 Insalata della Casina 9
Primo oppure Secondo Tagl?ate]le a¥ r agu.dl. Mora Romagnola 8 (insalata, pomodoro, radicchio, carote, bocconcini di mozzarella,
1/4 di bevanda oppure birra piccola €10 Tagliatelle ai porcini W 10 tonno e fior di cotto)
+ contorno + caffe (alternativa vegana con pappardelle di semola) Ve
""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" Chitarra cacio e pepe con salsiccia di Mora Romagnola....._..___ 8 (l/mO della Caaa
Primo e Secondo Bis di primi (minimo 2 persone) (esempio: 2 persone = € 22) (apersona) _________. 11
1/4 di bevanda oppure birra piccola € ’ 3 Tris di primi (minimo 3 persone) (esempio: 3 persone = € 36) (apersona) ______. 12 Rosso fermo / Bianco fermo o frizzante
+contorno +caffe Pappardelle di semola al ragu del Passatore\/,.............._______ 9 1/4 Litro....._ £ 2 20 ¢ 122 Litro.....€4,50 1 Litro....._€7,50
(ragli vegano a base di frutta secca con tutto il sapore della Romagna) Acqua alla spina nat. o gas
Contorno extra oppure Dolce +€3 Pastae fagioli 8 1 Litro oo €1,00
Passatelli asciutti con crema di stracchino,
salamella di Mora, cavolo neroenoci 9 Cﬁnduua la [l(}atra Carta del (I/uu... |
ﬂnlip aAa € Strozzapreti con scalogno, guanciale e mandorle tostate ._.____. 8,5 30N0 tuui del terriwrw!!!
Richiedila al cameriere, sapra consigliarti al meglio!
Piatto di prosciutto di Mora Romagnola . 8 @ @ @
(di nostra produzione) ° o * € i . —_—
econdi piatti T
Tagliere Rustico (minimo 2 persone) (. esempio: 2 persone =€24) _________. 12 8 p ( @eglmazimw !
(affettati misti, formaggi stagionati, giardiniera artigianale, (a persona) C di /h
N ostatadimanzo 4/ hg N
©pia _ma rltta). N . , Fiorentina con filetto 4,5/ hg MENU CLASSICO
Tagliere Casina (minimo 2 persone) (esempio: 2 persone = €24) 2 Gustoso filetto di manzo ai ferri 18 ’€ 28 A PERSONA (minimo 2 persone) (esempio: 2 persone = € 56)
(verdure pastellate, crostini, tortini rustici, squacquerone (a persona) Griol; . .
g rigliata mista di Mora Romagnola. ... 12 . . -
e assaggio di affettato) Misto di Mora R la (el nostro al . 1 Degustazione di affettati di Mora Romagnola con squacquerone
. . 1STO d1 ora omagnolia €l nostro allevamento ). _________________.
Tavolozzadiformaggi V) 12 (coste allo spicd . % Tsiceia) : Crostini misti
(accompagnati da fichi caramellati, delizioso vasetto di gelatina fredda ((:Ios. e];l © Si)ie (1)’ arCros _O + coppa € salsiecia 16 Cappelletti al profumo di timo
di vino romagnolo e marmellata delle “Luvirie” di Riccione) rigliata Reale Casina (mora, manzo, castrato).-. oo : :
Castrato alla brace 11 (con prosciutto di Mora Romagnola croccante)
. . . i Mora Romaonola . 1 ------------------------------------------------------------------- . R
]S:)egustazwne di gﬂ}?ttau di l\li[O{fomagnola 82 Cotoletta e patatine fritte - 9 Tagliatelle al ragu
quacquerone e fichi caramellatt (V) ..o Tagliata di manzo di razza nostrana a scelta tra:__________ 14 Misto di Mora Romagnola
Squacquerone erucola(V) ... 6 (Sale grosso di Cervia / Pomodorini, rucola e grana / Aceto balsamico) | Patate al forno
Culatello di Mora con fonduta e funghifreschi 11 Tagliata conporcini 15 Verdura alla griglia r
Crostinimisti 8 Tris di tag]jate (minimo 2 persone)(esempio: 2 persone = € 32) (a persona)----- 16 DigeStiVi della casa \J
Spirale di ricotta saporita con verdure croccanti Tagliata vegana di seitan conpatate\/[, 10 Coperto compreso! ADINA A TAm
e fru.tta c.li stagior'le,.in. citronette all’acero ... 9 Tagliatadi Manzo 16 I . E... PIADIN ,YQ[JEN_M ) /’
Radicchio e bruciatini =~~~ 6 (con marmellata di scalogno, tropea al sangiovese e formaggio di fossa)

Insalata di spinaci freschi con zucca, pomodorini confit, Piatto vegetariano (crostini, formaggio, verdure alla griglia e gratinate) 15

prosciutto croccante e stracciatella di burrata 10 Coniglio casereccio della Casina 10

Pok v “Asado” alla Romagnola cotto a bassa temperatura ;e
O Y A O 15 con verdure croccanti di stagione . 16

(hamburger di farro e spinaci, patate casina, crostini, verdure gratinate)
Tortino di zucca e patate con fonduta di parmigiano
(] pancetta CrOCCANte 9
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Rosticciata di manzo con radicchio, tropea

grafica e

e pendolini arrostiti con balsamico ... 14 AGRITURISMO

@ # agr ilacasina ©veceramano \,vecavo

COPERTO € 2,50 a persona. Qualora non siano disponibili prodotti freschi potranno essere utilizzati prodotti surgelati. Nel caso di intolleranze, il registro allergeni é disponibile in cassa.



